WERANDA

catering & events

GARDEN
PARTY




DANIA Z GRILLA

100-150 g / porcja po wysmazeniu

MIESNE:
1,5 porcji /[ do wyboru, minimum 15 porcji z jednego
rodzaju

Karkéwka z grilla w marynacie ziotowo-paprykowej
Kietbasa grillowana

Szasztyczki drobiowe z papryczkami, cukinig oraz
czerwonq cebulkqg

Szasztyczki wieprzowe z paprykqg, cukiniq, pieczarkami
i czerwonq cebulkqg

Piersi z kurczaka w marynacie miodowo-ziotowe]
Poledwiczki wieprzowe z marynacie miodowo-
czosnkowej

Grillowane filety z kurczaka po meksykansku

Steki wieprzowe marynowane w whisky

Hamburger (dodatki: satata, cebulka, ogérek,
pomidor, ser, sos)

toso$ grillowany w ziotach
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DANIA Z GRILLA WERANDA

catening & events

WEGETARIANSKIE:
1 porcja [ do wyboru, minimum 15 porcji z jednego rodzaju
e Grillowane warzywa: Baktazan, cukinia, kolorowa papryka,
pieczarka
e Ziemniaki pieczone w folii
- Z mastem czosnkowym
- Z pieczarkami i cebulg
- Z boczkiem, cebulqg i czosnkiem
e Oscypek z zurawing
e Wegeburger (falafel, dodatki: satata, cebulka, ogorek,
pomidor, ser, sos)

DODATKI:

2 porcje [ 100 g
e Masto, pieczywo, ogorki, korniszony, smalec
e Ketchup, Chrzan, Musztarda,
e Sosy i dipy: tzatziki, czosnkowy, bbqg




SALATY

SALATY:

1 porcja 100g / os. /[ do wyboru: minimum 15 porcji z jednego rodzaju:

SALATA ANDALUZYJSKA z grillowanym kurczakiem, serem lazur
oraz warzywami

SAtATA ESTONSKA z wedzonym tososiem, zielonym ogérkiem,
oliwkami, kaparami

SALATA PARYSKA z trzema rodzajami sera, warzywami, oliwkami,
kaparami

INSALATA CAPRESE: mini mozzarella z pomidorami koktajlowymi
oraz bazylig polana oliwqg z oliwek

LiScie Swiezego szpinaku z dodatkiem chrupigcego bekonu,
suszonych pomidoréow, marynowanej gruszki, sera lazur
prazonych orzechdédw wtoskich

SAtATA CEZAR z kurczakiem, grzankami ziotowymi, pomidorkami
koktajlowymi oraz dressingiem Cezar

SALATA GRECKA z serem feta, warzywami, czarnymi oliwkami,
czerwonq cebulkqg

Satatka z peczaku z awokado oraz granatem (weganska)

Mix satat z suszonymi pomidorami, ciecierzycq oraz prazonym
stonecznikiem, czerwonq cebulkqg i zurawing (Wegar’\ska)

Mix satat ze szpinakiem, burakami, karmelizowang marchewkq
(weganska)

Do satat
podajemy:
buteczki ciabatta,
Masto oraz sos
vinaigrette
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LUPY WERANDA

catening & events

ZUPA:
1 porcja 200 ml [/ os. [ do wyboru: minimum 10 porcji z jednego
rodzaju:

e Krem porowy z boczkiem

e Zupa tajska z kurczakiem

e Zupa gulaszowa

e Zupa meksykanska z kurczakiem i kukurydzg

e Krem pomidorowy z bazylig i §mietankg

e Minestrone z parmezanem

e Krem z cukinii z mascarpone oraz migdatami

e Krem z gruszki i pietruszki z serem rokpol

e Krem selerowy z oliwqg truflowqg (weganska)

e Krem z marchewkowy z dodatkiem imbiru oraz curry (wegoﬁska)
e Zupa cebulowa z nutkqg tymianku na biatym winie (weganska)




PR/ZEKASKI FINGER FOOD WERANDA

catering & events

50-70 g [ sztuka [/ minimum 20 sztuk z jednego rodzaju:

MIESNE:
e Roladki z pieczonego schabu z warzywami julienne
e Roladki z szynki parmenskiej z rukolg i suszonymi pomidorami
e Tartaletki z serem kozim, szybka wtoskq oraz czarnuszkq
Mini tortilla z kurczakiem i sosem kaparowym
e Pieczone Sliwki w boczku
e Vol-au-vent z pasztetem oraz konfiturqg z czerwonej cebuli
I czarnej porzeczki

RYBNE:

e Tartinka z musem serowym, wedzonym tososiem i koperkiem

e Grillowany toso$§ w cieécie francuskim z suszonymi pomidorami

e Mini tortilla z wedzonym tososiem, musem chrzanowym oraz
Swiezym szpinakiem

e Vol-au-vent z pastq paprykowaq i paluszkami krabowymi

e Szasztyczki z krewetkqg tygrysig, mozzarellg, pomidorkiem
koktajlowym oraz czarng oliwkq




PRZEKASKI | NAPOJE WERANDA

catering & events

WEGETARIANSKIE:

e Ser kozi zapiekany z suszonymi pomidorami i winogronem na
grzance

e Tagliatelle warzywne zapiekane z mozzarellg na grzaneczce
czosnkowej

e Mini tortilla z mozzarellq, rukolg i suszonym pomidorem

e Tartinki z pasztetem z soczewicy i kiszonym ogorkiem
(weganska)

e Szasztyczki z mozzarellg, pomidorkiem koktajlowym i czarng
oliwkq

e Bruschetty z pomidorkami i pesto (weganska)

NAPOJE ZESTAW.:

e Kawa z ekspresu 200 ml / os.
Herbata (czarna, Earl Grey, zielona, owocowa) 200 ml / os.
Dodatki: mleko, cytryna, cukier biaty oraz brqzowy
e Woda niegazowana z owocami 200 ml/os.
Soki owocowe 100%: jabtko, pomarancza, grejpfrut 200 ml / os.
Lub / i Lemoniada limonkowo-cytrynowa / malinowa




StODKIE WERANDA

catering & events

MINI WYPIEKI:
60 g [ sztuka
e Sernik z rosqg
e Szarlotka brzoskwiniowa z bezqg
e Ciasto marchewkowe z nutqg pomarahnczy
e Brownie
e Mini bezy Pavlowa z owocami
e Babeczki owocowe
e Babeczki kajmakowe
e Babeczki rafaello

MINI DESERY:
60 g / sztuka
e Pana cotta z malinami
e Tiramisu
e Eton mess na crunchy wielozbozowym z bananami i karmelem




CENA WERANDA

catering & events

Koszt oraz iloS€ rodzajow dan do wyboru dostosowane do liczby osob.

Powyzsza oferta jest poglgdowa

Kazda oferta wyceniana jest indywidualnie
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